
ЗАВТРАК
Все блюда меню à la carte готовятся на заказ с 04:00 до 

11:00. Время ожидания составляет 15–20 минут.

Яйца на выбор
Наслаждайтесь вкусными яйцами, приготовленными  

на ваш вкус, с гарниром по вашему выбору

Гарнир на выбор
Нюрнбергские куриные колбаски на гриле

Жареный картофель 
Обжаренные грибы 
Запеченная фасоль 

Помидоры, запеченные с травами 
Запеченная спаржа 

Обжаренный шпинат 

Яйца Бенедикт
Яйца пашот на поджаренном английском маффине  

под голландским сливочным соусом

Мофрехе Шакшука 
Традиционное ближневосточное блюдо из яиц, 

приготовленных в обжаренных сладких перцах, луке и 
ароматных специях, подаётся с хлебом хамир.

Гречневая каша 
Нежная гречневая каша медленного приготовления, 

подслащённая сгущённым молоком и украшенная 
смесью жареных орехов.

Чебаб  (Фирменное блюдо)
Эмиратские блинчики, подаются с финиковым  

сиропом и сливочным сыром
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Все наши блюда готовятся в кухне, где используются молоко, яйца, пшеница, 
орехи, рыба, моллюски и соевые продукты.

Если у вас пищевая аллергия или вы придерживаетесь особой диеты, 
сообщите об этом нашему персоналу.
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ОБЕД И УЖИН
Все блюда меню à la carte готовятся на заказ с 12:00 до 

03:00. Время ожидания составляет 15–20 минут.

Обращаем ваше внимание, что с 19:00 до 20:00 кухня не 
принимает заказы из меню à la carte. В это время гости 

могут выбрать блюда шведского стола.

САНДВИЧИ

Фахита с говядиной
Говядина с пряностями, сезонными овощами  

и расплавленным сыром, подается в ржаном хлебе  
на закваске, со свежим салатом и хрустящим 

картофелем фри

Шаурма с курицей
Медленно приготовленная пряная курица,  

тонко нарезанная и завернутая в тёплый хлеб саж,  
с пикантными соленьями, нежным чесночным соусом  

и хрустящей картошкой фри

Сандвич с фалафелем 
Хрустящие нутовые котлетки с овощами и тахиной 

в теплом лаваше, подаются с пикантными солеными 
огурчиками, сливочно-чесночным соусом и хрустящим 

картофелем фри

ОСНОВНОЕ БЛЮДО

Говяжьи рёбрышки (Фирменное блюдо)
Нежные говяжьи рёбрышки без костей медленного 

приготовления, подаются с картофельным пюре  
с луком-пореем и грибами, зелёной фасолью  

и свежей зеленью

Тортеллини «Четыре сыра» 
Паста с сырной начинкой в нежном грибном соусе

Пряное карри виндалу с курицей
Острое куриное карри в гоанском стиле, томлёное  

в пикантном соусе с гарниром из отварного риса 
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МЕНЮ НАПИТКОВ

СОКИ И ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Соки
На выбор апельсиновый или яблочный сок

Прохладительные напитки
На выбор Pepsi, диетическая Pepsi, 7UP,  
7UP Zero, Mirinda, Mountain Dew, тоник,  

содовая или имбирное пиво

КОФЕ И ЧАЙ

Кофе
На выбор капучино, латте, эспрессо, двойной эспрессо, 

макиато или американо

Чай Vertea
С бергамотом, «Английский завтрак», зеленый чай, 

с лимоном, с марокканской мятой, с ромашкой или с 
перечной мятой на выбор

Приносим свои извинения, если выбранной позиции нет в наличии.
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АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
Если вы хотите заказать алкогольный напиток, 
обратитесь к одному из сотрудников лаунджа.

Аперитив
Текила Camino Real Blanco

Джин и водка
На выбор Bombay Sapphire,  

Beefeater или Русский стандарт

Виски
На выбор Chivas Regal, Dewar’s 12 Years Old,  

Dewar’s White Label или Jack Daniel’s

Бренди и ром
На выбор Hennessy Very Special или Bacardi White

Дижестив
Ликер Amarula Cream

Вина
На выбор Cuvée Sabourin Shiraz, Cuvée Sabourin 
Chardonnay, Cuvée Sabourin Cabernet Sauvignon,  

Emotivo Italian Red, Emotivo Pinot Grigio  
или Wilderness Bay Chenin Blanc

Пиво
На выбор Budweiser или Heineken

Приносим свои извинения, если выбранной позиции нет в наличии.
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